— P

1DESSERT
IRRESISTIBLE,

3 DELICIEUX NIVEAUX
DE FINITION.

CHOISISSEZ EN FONCTION
DU TEMPS DISPONIBLE,
DU FOOD COST ET DU TYPE

D'EVENEMENT.

| SABLE FROMAGE BLANC - FRAMBOISE
" 85gx18

L’AMOUR PUR DANS UNE ASSIETTE pu—

(O 15min. & *€3,30 pp.

BASIQUE ,
0 @ T min. §@ +€2,80p.p. - Eclaboussures dynamiques
de coulis de fruits rouges

(V) 30sec. o €246 p.p.

« Lignes élégantes de « Garniture de chocolat
coulis de fruits rouges . .
. Zigzags ludiques de « Sponge cake a la framboise

coulis de fruits rouges + Garniture de chocolat

« Crumble de biscuit de
. Garniture de chocolat + Crumble de pistache framboise

« Feuilles de menthe « Elément croquant « Touffe de creme fouettée

délicatement taillées + Douce quenelle de » Framboises fraiches

yaourt crémeux . .
o Brinde cresson frais



PATISSERIE

1BASE, 3 NIVEAUX
DE GOURMANDISE.

CHOISISSEZ EN FONCTION
DU TEMPS DISPONIBLE,
DU FOOD COST ET DU TYPE
D'EVENEMENT.

B1032

BAVAROIS A LA CREME BRULEE
650gx6

BASIQUE .

. Eclaboussures de coulis
« Paralléelogramme de sirop dérable

. Triangulaire « Cercle de coulis de + Crumble de pistache

creme anglaise

. Large trait de sauce + Quenelle de yaourt crémeux

au chocolat « Garniture de chocolat saupoudree de cacao
bronze
« Crumble de spéculoos , - Sponge cake
« Crumble de spéculoos
. Garniture de chocolat » Branche croquante
« Douce quenelle de de biscuit
yaourt crémeux ) . .
- Décoration de chocolat noir
« Brin de cresson frais
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